Speiseplan vom13.—17. April 2026

Montag, 13. April 2026
Blumenkohl-Zitronencrémesuppe mit gerosteter Haselnuss

Putensteak mit Birlauchkruste // Schwarzwurzel-Pilzragout // Krautergraupenrisotto
Auflaufvon Kartoffeln, Auberginen, Tomate und Fetakise //

bunter Paprikasalat mit Kapern, Oliven und Petersilie

Bratwurst mit Meerretichsenf // Kartoffelpiiree mit Brunnenkresse //

Spitzkohl mit getrocknetem Apfel

Birne & Topfenmousse

Lavendelcréme mit Johannisbeere

Dienstag, 14. April 2026

Eintopfvon Kartoffeln und Spargel mit Kalbsbillchen

Kross gebratenes Harissa-Hahnchen mit Gewiirzhonig-Jus //

Curry-Couscous mit Berberitzen und jungem Lauch // gebratener Blumenkohl
Ofenmahrchen mit Vanille und Kerbelcréme // Pastinakenstampf mit Rostzwiebeln
Kiirbis-Kichererbsen-Falafel mit Thainisauce //

gegrillte Gemiise mit Sumach // Krauterfladenbrot

Aprikose & Vanille-Schmand

Schokoladenmousse mit Himbeerragout

Mittwoch, 15. April 2026

Topinambur-Crémesuppe mit gerostetem Speckstreifen

Schaschlik vom Schwein mit Zwiebeln und Ayvar-Dip //

gebratene La Ratte Kartoffeln // gerostete Paprika

Ravioli mit Ricotta, Basilikum und Pinienkernen // Brokkoli mit getrockneten Tomaten
Tatar vom geriuchertem Lachs mit Gurke, Apfel und Dill //

Kartoffelrdsti mit Sauerrahm // Kopfsalat mit Joghurt und Radieschen

Pflaume & Matcha

Buttermilch-Panna cotta mit Bananengel

Donnerstag, 16. April 2026

Thaicurry mit Kokosmilch und Gemiise

Gefiillte Sardinen in Paprika-Mozzarellasugo //

Panzanella mit Fenchel, Olrauke, getrockneter Feige und Knusperbrot
Spargel-Kohlrabi-Gratin mit Birlauch und Hollandaise //

Butterkartoffeln // Wildkrauter vom Florahof

Hirschbouletten in Pfifferlingsjus // Drillinge aus dem Rohr mit Liebstockel //
gerdsteter Schwarzkohl mit Walnuss

Schokoladenkuchen mit Beerensauce

Erdbeere & Tonkabohne

Freitag, 17. April 2026
Rote Bete-Suppe mit Ziegenkise
Mit Kriutern gefiillter Putenbraten in Sherrysauce // Kartoffelgratin // Marktgemiise

Tofuin Sesam-Kimchisauce und Papaya // Duftreis // Pakchoi-Edamame-Gemiise
Geschmortes Ochsenbickchen in Portweinjus // Rahmspitzle //
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Ab7.30 Uhrgibt’s Frithstiick!

Frisch belegte Stullen, Bircher Miisli, Granola mit Joghurt

Riihrei mit und ohne Extrawurst, Frithstiick wiein Paris,

Smoothies oder Zimtschnecken und nattrlich ein Lacheln!
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1 glutenhaltiges Getreide 2 Krebstiere 3 Eier 4 Fisch 5 Erdniisse 6 Soja 7 Milch und Lactose 8 Schalenfriichte (Baumniisse) 9 Lupine
10 Weichtiere 11 Sellerie 12 Senf 13 Sesamsamen 14 Schwefeldioxid und Sulfite, G enthilt Gelatine



