SPEISEPLAN VOM 06.—10. OKTOBER 2025

Montag, 6. Oktober 2025
Kiirbiscrémesuppe mit gerosteten Kernen

Gefiillte Zucchini mit Rind und Feta // tomatisierter Reis
Gerosteter Blumenkohl mit gehacktem Eiund Butterbréseln //
Steckritbenstampf mit Brunnenkresse // Karottensalat mit Walnuss

Gediinstetes Schellfischfilet in Senfsauce // glasierte Wurzeln // Drillinge in Speckbutter

Allergene

7,1,12,14
1,3,7,12,13//11/] -

3,7/17118,14
4,7,11,12,14// - [/ 7

Erdbeer-Quark mit Crumble 13,7
Frischkise & Aprikose 7,8
Dienstag, 7. Oktober 2025
Weifle Bohnensuppe mit Dill und Salzzitrone 7,9,11,14
Pulled Pork in BBQ-Sauce // Krautsalat mit Zwiebel und geraucherter Paprika //
Kartoffelecken mit Sour Cream 6,11,12,13,14 //14// 7
Gebackene Siilkartoffeln mit Paprika-Chili-Dip //
bunte Linsen mit Tomate, Oliven und jungem Lauch -117,14]1/-
Putenbrust mit Mango-Curry-Sauce // Gewiirzreis // Brokkoli mit gerostetem Knoblauch u//-//-
Buttermilch-Mousse mit Blaubeeren 7
Zimtcréme &Apfel 7
Mittwoch, 8. Oktober 2025
Pilz-Kartoffeleintopf u
Kross gebratenes Lammbhack Asia Style // Glasnudeln mit Papaya, M6hren und Koriander 5,6,9,13,14// 4,14 // -
Gebratener Riuchertofumit Krauterquark //
gebackene Wurzeln mit Miso mariniert // Krauter-Gnocchi 6//6//1,3
Schnitzel vom Hillischem Schwein mit Preiselbeern und Zitrone //
Petersilienkartoffel // Leipziger Allerei 13//-117
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Beerensofie 1,3,7,8
Bayrisch Créme & Preiselbeeren 7,8
Donnerstag, 9. Oktober 2025
Tomatensuppe mit Pesto 7,8,11
Lachswiirfel in Limonenrahmsauce // schwarze Bandnudeln // Fenchel-Kirschtomaten-Ragout 4,7/113/]-
Gelbe Beete mit Himbeer- Lauchvinigrette // Cous Cous mit Petersilie, Blumenkohl und Granatapfel 14//1,13,14//-
Gerschmorte Rinderbacken in Rosmarinjus // Parmesanpolenta // gegrilltes Gemiise 1,14//7//-
Brombeer-Griitze mit Vanillesofle 7
Holunderbliiten Panna cotta 7
Freitag, 10. Oktober 2025
Linseneintopf mit Wiirstchen 9,11,12,14
Pinsa a la Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln und Sauerrahm //
bunte Salate vom Florahof mit Kiirbiskernen 1,7,14//14// -
Gebackene Brie-Ecken mit Apfelchutney //
knackiges Griinkohlgemiise mit gepickelten Zwiebeln // Pastinakenstampf 1,3,7,12,14// 14 /] 7
Steak vom Wildschwein mit Wacholderjus // Kartoffel-Kiirbisgratin // Rosenkohl-Kohlrabigemiise 11,14//7//-
Buchweizencréme & Cassis 7,8
Exotische Friichte & Ayran-Schaum

Ab7.30 Uhr gibt’s Frithstiick!

Frisch belegte Stullen, Bircher Miisli, Granola mitJoghurt
Riihrei mit und ohne Extrawurst, Frithstiick wiein Paris,
Smoothies oder Zimtschnecken und nattrlich ein Lacheln!
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1GLUTENHALTIGES GETREIDE 2 KREBSTIERE 3 EIER 4 FISCH 5 ERDNUSSE 6 SOJA 7 MILCH UND LACTOSE 8 SCHALENFRUCHTE (BAUMNUSSE) 9 LUPINE

10 WEICHTIERE 11 SELLERIE 12 SENF 13 SESAMSAMEN 14 SCHWEFELDIOXID UND SULFITE
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